


Originale Spanisch Tapas, direkt aus Spanien. Verschiedene 

Kroketten, gefüllt mit Meeresfrüchten, Fisch, iberischem  

Schinken, Huhn, Spinat etc. Glutenfreie Versionen sind auch 

verfügbar, spanische Tortillas de Patata etc.

Gemüse in Tempura: Mischgemüse, Brokkoli, cajun-gewürzte 

Pilzscheiben,  ganze Pilze, Kürbis, Pimientos etc.

Spezielle Hauptgerichte: Vorgegarte Spare Ribs; Chili con carne; 

Chili sin carne; Pulled Chicken, Rind oder Schwein in  

BBQ-Sauce, Bacalao Eintopf, Mousaka etc.

Käse-Fingerfood: Mozzarella-, Edamer-, Gouda-Stangen; Nuggets 

mit Cheddar, Brokkoli & Gewürzen; Poppers mit grünen und roten 

Jalapenos, mit Frischkäse oder Cheddar; Käseecken. 

Gefrorene, gebrauchsfertige Beilagen: Rote oder weiße Quinoa, 

Bulgur-Weizen, Couscous, vorgekochter Reis, mexikanische 

Reismischung, Hummus, Tzatziki, Blinis etc.

Verschiedene Zwiebelringe: Zwiebelringe in Bierpanade , 

vorgeformt, natürlich, in Panko-Panade, extra-dünn, dünne 

Streifen, würzige Panade etc.
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Vorgefüllte und gefrorene mexikanische Snacks wie Flautas; 

gefüllt mit Huhn oder Bohnenmus; Mini-Quesedillas, gefüllt mit 

Käse; Mini-Burritos mit Chili con Carne, Huhn oder  

Cajun-Gemüse etc. 

Gefrorene geschnittene, gewürfelte und halbierte Avocados, 

Avocado-Mus, Guacamole Suave, Especial oder Western-Style. 

Große Saucen- und Dip-Auswahl, importiert aus den USA und in 

Spanien produziert wie BBQ-Sauce (Ken‘s, Bourbon Minor),  

Liquid Smoke, Texas Pete Buffalo-Sauce, Shiracha-Sauce,  

Jalapeno „Jelly Sweet Pickle Relish“, Cheddar Käsesauce etc.

Direktimporte mexikanischer Zutaten wie getrocknete Chilis, 

Jalapeno Peppers, Gewürzmischungen, Axiote-Paste, Nopales, 

Salsa, Mole poblano etc.

Dressings, aus den USA importiert: Cole Slaw, Thousand Island, 

Caesar, Blue Cheese, Ranch, Parmesan-Pfeffer, Honigsenf, 

Meerrettich. 

Mais- & Weizentortillas, gefroren und natürlich, in  

verschiedenen Größen. Taco Shells, Nachos zum Frittieren,  

vorfrittierte Tortilla Chips, Wraps in verschiedenen Farben und  

Geschmacksrichtungen wie Banane oder Kakao.
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Traditionelle spanische Churros: Stangen oder Lazos,  

glutenfrei, Porra (gefüllt mit Schokolade) - zum Frittieren oder 

vorfrittiert.

Asiatische Desserts wie Mochi in verschiedenen Geschmacks-

richtungen; Eiscreme-Geschmacksrichtungen wie Wasabi, grüner 

Tee, schwarzer Sesam oder Ingwer; Dorayaki mit Schokolade 

oder roten Bohnen.

Saucen und Toppings für Desserts: Dulce de Leche,  

Ahornsirup, Karamell-Fudge-, Schokoladen-Fudge-Sauce etc.

Sweet Street-Kuchen, direkt aus den USA importiert:  

New York-Käsekuchen, Karottenkuchen, Schokoladenkuchen, 

Red Velvet-Kuchen, Brownies etc. 
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Über: atlanta

atlanta beliefert die Gastronomie in Spanien seit 1982 mit neuen innovativen 

Produkten. Über die Jahre wuchs das Liefergebiet immer weiter. atlanta hat 

nun ca. 10.000 Kunden und liefert in ganz Spanien, Portugal und den Balearen 

und Kanaren. Das Sortiment besteht aus vielen exklusiv entwickelten Produkten 

sowie vielen Importartikeln aus der ganzen Welt. 

Die Eigenmarke „Cactus River“ wurde ins Leben gerufen um mexikanische und 

Tex-Mex Artikel besser zu bestimmen. Hier findet man viele authentische 

Produkte die entweder direkt aus Mexiko importiert oder nach 

Originalrezepten im Spanien zubereitet werden.
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