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Uber: Kaminiarz F .

Die Marke ,Kaminiarz“ hat es sich zur Aufgabe gemacht, Speck
hochster Qualitat in verschiedenen Verarbeitungsstufen und Gewichts-
klassen anzubieten, um Restaurants die Moglichkeit zu geben, neue,
originelle Produkte zu entwickeln und Konsumenten die kulinarische
Vielfalt der polnischen und internationalen Kiiche néherzubringen.
Der Speck wird nach traditioneller Art mit 6kologisch gewonnenem
Erlen-, Buchen- oder Ahornholz gerduchert. Seit 2015 ist die gesamte
Produktion glutenfrei.

www.kaminiarz.pl



Kaminiarz Speckspezialitat

Crispy Bacon Slices 100/165 Schweinebauch ohne Schwarte, Rippen und Knorpel,
gepokelt. Das Produkt wird in Scheiben geschnitten und frittiert. Einzigartige
HeiBluftfrittier-Technologie - kein Fett erforderlich. 100 g Fertigprodukt werden

aus 165 g Schweinebauch hergestellt.

Crispy Bacon Slices 100/300 Pork with no skin, no ribs,

no cartilage, cured. Schweinebauch ohne Schwarte, Rippen und
Knorpel, gepokelt. Das Produkt wird in Scheiben geschnitten und frittiert.
Einzigartige HeiBluftfrittier-Technologie, fettfrei. 100 g Fertigprodukt
werden aus 300 g Schweinebauch hergestellt. Auch erhdltlich in den
Garstufen 100/200, 100/250 or 100/330.

Schwarte, ohne Rippen und ohne Knorpel, gepokelt, gerauchert,
geddampft und in Scheiben geschnitten. Fettgehalt <40%.

ohne Rippen, ohne Knorpel, mit Ahornholz gepdkelt, gebraten
und in Scheiben geschnitten.

Smoked Bacon Slices 3mm Gersuchertes Schweinefleisch ohne
Schwarte, ohne Rippen, ohne Knorpel, gepdkelt, mit heiBem Rauch und
Wasserzusatz gerduchert und in Scheiben geschnitten.

gepokelt und in Scheiben geschnitten. Auch in 9-g- Schelben oder 2,5 mm dlcken
gepdokelten Scheiben erhiltlich.
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Premium Smoked Bacon Cube 5x5x5 mm Geréuchertes Schweinefleisch
ohne Schwarte, Rippen und Knorpel, gepokelt, mit warmem Rauch gerauchert,

in 5x5x5 mm grofRe Wiirfel geschnitten. 100 g Fertigprodukt wurden aus 100 g
Schweinebauch hergestellt.
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Schweinefleisch ohne Schwarte, Rippen und Knorpel, gepokelt,
mit warmem Rauch gerduchert, in 10x10x10 mm groRe Wiirfel geschnitten.
100 g Fertigprodukt wurden aus 100 g Schweinebauch hergestellt.

frittiert. Einzigartige HeiBluftfrittier-Technologie, ganz ohne Fett. 100 g Fertigprodukt
werden aus 285 g Schweinebauch hergestellt.

Smoked Bacon Lardons Geriuchertes Schweinefleisch ohne
Schwarte, Rippen und Knorpel, gepékelt, mit warmem Rauch ———— &
gerauchert und in Stiicke geschnitten. 100 g Fertigprodukt wurden aus
100 g Schweinebauch hergestellt.

fleisch ohne Schwarte, Rippen und Knorpel. Das Produkt wird in Scheiben geschnitten,
frittiert und in ca. 7 x 7 mm groRe Wiirfel geschnitten. Einzigartige HeiBluftfrittier-
Technologie, fettfrei. 100 g Fertigprodukt werden aus 200 g Schweinebauch
hergestellt. Auch in 13 x 13 mm oder 26 x 26 mm groBen Wiirfeln erhltlich.

Bacon BITS 100/250 SGeriuchertes Schweinefleisch ohne
Schwarte, Rippen und Knorpel, gepdkelt. Das Produkt wird in Scheiben
geschnitten, gebraten und in kleine Wiirfel (10 x 10 x 2 mm)
geschnitten. 100 g Fertigprodukt werden aus 250 g Schweinebauch
hergestellt. Auch in den Garstufen 100/165 oder 100/200 erhaltlich.
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~ «—Back Bacon 100/150 Gepékelte und gerducherte Schweinelende. Das Produkt
W) wurde in Scheiben geschnitten und gebraten. 100 g des Produkts wurden aus
150 g Schweinelende hergestellt.

Back Bacon 100/250 Gepikelte und gerducherte — T
Schweinelende. Das Produkt wird in Scheiben geschnitten i
und gebraten. 100 g des Produkts bestehen aus 250 g
Schweinelende. Auch in der Garstufe 100/200 erhaltlich.

Maturing Ham Slices Geriuchertes, gereiftes Schweinefleisch,
trocken gepdkelt mit Gewiirzen, gerduchert und in Scheiben
geschnitten. 100 g des Produkts bestehen aus 113 g Schweinefleisch.

Cooked Ham 500g Blockprodukt aus grob zerkleinertem, unter Zugabe von -
Wasser gedampftem Schweinefleisch, hergestellt aus zusammenhangenden v
Fleischstiicken. Das Produkt wird in Scheiben geschnitten und unter

Schutzatmosphare verpackt. \-/ ¢
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Steamed Bacon Slices ' Geriuchertes Schweinefleisch ohne
Schwarte, ohne Rippen und ohne Knorpel, gepdkelt, gerduchert und
warmebehandelt. Das Produkt ist in Viertel geschnitten.

Zertifikate:

Food-Kings Service GmbH
Kathi-Kobus-Str. 9 « 80797 Miinchen ¢ Deutschland

Email: sales@food-kings.de
Web: www.food-kings.de




